MENU

FRUHSTUCK Kr. 79
Von 8 bis 11 Uhr

Gerostetes Schwarzbrot, ein Brotchen, drei
Sorten Kase, Butter, Marmelade, inkl. einer
kleinen Tasse Filterkaffee.

OPTIONEN

Weichgekochtes Ei Kr. 15
Aufschnitt (Wurst) Kr. 25
Croissant Kr. 20
Extra Schwarzbrot Kr. 5
Frihstiicksporridge Kr. 30
Skyr mit Granola Kr. 30

BROTCHEN MIT KASE
Mit Butter und Weintrauben

Mit Butter, 3 Sorten Kase
und Weintrauben

BLAUBEER-PORRIDGE Kr. 79

Overnight oats, gemischt mit Skyr

Topping: Blaubeeren, Salzkaramell und
gerostete Mandeln

CHIA-PUDDING Kr. 79
Overnight Chia-Pudding

Topping: Mangopiiree, Granola und
frische Beeren

BITTE FINDEN SIE EINEN TISCH UND BESTELLEN SIE AN DER BAR
BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN FRAGEN SIE GERNE DAS PERSONAL



MENU

KISLINGS CLUB Kr. 145

Lokale Focaccia mit Hahnchen, hausge-
machtem Coleslaw und Aioli, Walnissen,
Avocado und Erbsenpiiree, getoppt mit
Schnittlauch.

+ gebackener Parmaschinken Kr. 10

THUNFISCH-MOUSSE
AUF BROT Kr. 85

Thunfisch-Mousse auf geréstetem Schwar-
zbrot mit selbstgemachter Aioli bestrichen,
Avocado, eingelegten roten Zwiebeln und
Schnittlauch.

EIERSALAT AUF BROT

Selbstgemachter Eiersalat mit u.a. Erbsen
und Kresse auf gerdstetem Schwarzbrot,
mit Salat und unserer eigenen Aioli bestri-
chen.

Mit Schnittlauch Kr. 72
Mit Avocado Kr. 85
LACHSSANDWICH Kr. 119

Lokale Focaccia mit Raucherkasecreme,
Aioli, Salat, eingelegten roten Zwiebeln und
gerauchertem Lachs.

KISLINGS’ GARNELENBROT Kr. 145

Frischer Garnelensalat aus grofien Garne-
len mit frischem griinem Spargel, Dill und
Zitrone auf gerdstetem Brot mit Salat und
unserer eigenen Aioli.

SPARGEL MIT SERRANO
ODER LACHS AUF BROT Kr. 135

@landsbrot bestrichen mit selbstgemachter
Aioli, blanchiertem Spargel, Serrano oder
kaltgerauchertem Lachs und gekochtem Ei.

HAHNCHENSALAT
AUF BROT Kr. 85

Mit in Butter gebratenen Champignons, Pe-
tersilie und Frithlingszwiebeln auf geroste-
tem Schwarzbrot. Getoppt mit Schnittlauch
und gebratenem Bacon.

AVOCADOBROT Kr. 89

Avocado auf gerdstetem Schwarzbrot,
getoppt mit gekochtem Ei, Chiliflocken und
Honig.

CHARCUTERIE TELLER Kr. 145

3 Sorten Kase, 3 Sorten Wurst, 3 Beilagen,
inkl. Butter und Brot.

Aioli Kr. 5
SUSSES
AFFOGATO Kr. 49

Hansens Nougateis mit unserem eigenen
Espresso

BITTE FINDEN SIE EINEN TISCH UND BESTELLEN SIE AN DER BAR
BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN FRAGEN SIE GERNE DAS PERSONAL



Bl KAFFEE MENU

FILTERKAFFEE NON-COFFEE

Aus unseren eigenen Kaffeebohnen

HeiBe Schokolade Kr. 50
Filterkaffee des Tages Kr. 25/30
Chai Latte Kr. 40/50
Kaffeekanne Kr. 50/65
TEE Kr. 40/60
Finden Sie unsere Teekarte mit
einer Auswahl vom TeMinisteriet
ESPRESSO an der Kasse.
Espresso Kr. 20/25
Espresso Macchiato Kr. 25/30
Americano Kr. 30/35
Cappuccino Kr. 40/45
Cafe Latte Kr. 40/50
Cafe Au Lait Kr. 40
Scott’s Flat White Kr. 40
Cortado Kr. 30/35
Mokka Kr. 45/55
Eiskaffee Kr. 50
Mocha Frappé Kr. 50
Ekstra espressoshot Kr. 5
Extra Sirup Kr. 5

BITTE FINDEN SIE EINEN TISCH UND BESTELLEN SIE AN DER BAR
BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN FRAGEN SIE GERNE DAS PERSONAL



A DRINKS UND SNACKS

GALVANINA BIOLOGISCHE FRITZ KOLA AUS HAMBURG Kr. 40
LEMONADEN Kr. 45 FRITZ COLA
MELAGRANA Mit Koffein
Granatapfel FRITZ COLA LIGHT
MANDORINO Zuckerfrei, mit Koffein
Italienische Mandarinen
GINGER BEER SAN PELLEGRINO Kr. 30
Mit Ingwer und etwas Chili Italienisches Mineralwasser
ARANCIATA mit Kohlensaure
Apfelsine
FRUIT LIMONATA LOKALER RYESMINDE
Zitrone SAFT Kr. 30/40
GASSOSA Holunderblite oder Apfel
Zitrone und Rohrzucker
CHINOTTO MOSTERS SAFT Kr. 35
Bitterapfelsine SANDDORN/APFEL
ARANCIATA ROSSA RHABARBER
Blutorange
POMPELMO R0OSSO
Sife Grapefruit SNACKS
Chips (Kettle) Kr. 30
Niisse (Filberts Nuts) Kr. 28
GALVANINA EISTEE Kr. 45
TE AL LIMONE
Eistee mit Zitrone
TE BIANCO

Eistee mit weilem Tee, Guave und
Lotusblumen

TE ALLA PESCA
Eistee mit italienischem Pfirsichsaft

BITTE FINDEN SIE EINEN TISCH UND BESTELLEN SIE AN DER BAR
BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN FRAGEN SIE GERNE DAS PERSONAL



DRINKS

APEROL SPRITZ Kr.75
Frischer Drink mit Bitterapfelsine, perfekt
fur einen lauen Sommerabend.

GIN & TONIC Kr. 85
Klassischer Gin & Tonic mit einer Auswahl
an sowohl unterschiedlichen Gins als auch
Tonic-Waters, fragen Sie gerne an der Bar.

DARK ‘N’ STORMY Kr. 85
Erfrischender und wiirziger Ginger-Beer-
Longdrink mit Rum und Angostura

PASSIONSFRUCHT-MOJITO Kr.85
Weiler Rum, Passionsfruchtpliree,
Zuckersirup, Limette und Minze

ESPRESSO MARTINI Kr. 85

Mit unserem eigenen Espresso, Wodka und
Kaffeelikor.

IRISH COFFEE Kr. 70

Mit unserem eigenen Espresso

WEIN

Fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte.

BIER VOM FASS Kr. 40/65
Wir haben immer 4 Sorten Bier vom Fass

- fragen Sie gerne in der Bar nach der
Auswahl.
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BITTE FINDEN SIE EINEN TISCH UND BESTELLEN SIE AN DER BAR
BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN FRAGEN SIE GERNE DAS PERSONAL



